
 

 

 

 

 

 

K l e i n i g k e i t e n  

Drei kleine Metthäppchen 1,2,3, A, I mit Zwiebelwürfeln – 4,70 
Zwei Lachscanapées A, D mit Meerrettichsahne 5 - 4,70 

V o r s p e i s e n  mit Baguette A 

Tagessuppe – 4,90 

Tomate und Mozzarella mit frischem Basilikum in Balsamico und Olivenöl – 7,10 

Hausgebeizter Lachs in Zitronenvinaigrette – 11,40 

S a l a t e  mit Baguette A 

Bunter Salatteller mit Thunfisch D, Zwiebeln, Oliven und Dressing des Hauses G - 13,10 

Bunter Salatteller mit eingelegtem Schafskäse und Dressing des Hauses G - 13,10  
H a u p t g e r i c h t e  

Spaghetti A, C, in hausgemachtem Rucola-Pesto  
im  Rucola-Salat-Nest mit Parmesan G - 11,90  

Sahnehering D, G Hausfrauenart mit Äpfeln und Zwiebeln 
Salatbouquet und Salzkartoffeln– 14,30 

Paniertes A, C Seehechtfilet D mit hausgemachter Remouladensauce 
Salatbouquet Salzkartoffeln - 16,70 

Eisbeinsülze mit Bratkartoffeln und Remoulade – 11,90 

Schnitzel A, C Wienerart mit Pommes frites und kleinem Beilagensalat G - 16,20 

Schweine-Schnitzel „Madagaskar“ mit Pfefferrahmsauce G 
Pommes frites und kleinem Beilagensalat - 17,40 

6 Stück Nürnberger Rostbratwürstchen 5 mit Sauerkraut und Kartoffelpüree G - 14,90 

Gebackene Blutwurst mit Sauerkraut und Kartoffelpüree G - 14,90 

Pochierte Kasseler-Scheiben 4 serviert auf Sauerkraut und Kartoffelpüree G - 17,40 

Aachener Sauerbraten in Printensauce mit Apfelrotkohl und Kartoffelkloß - 19,10 

„Einhorn-Teller“ 
mit Kassler 4, Nürnberger Rostbratwürstchen 5 und gebackener Blutwurst 

serviert auf Sauerkraut und Kartoffelpüree G - 19,10  
 
 

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer! 
 



 
 
 
 
 
 
 

 

 

Herzlich willkommen im „Goldenen Einhorn!“ 
 
 

G e t r ä n k e :  
 

Bitburger Pils A, Warsteiner Pils A   0,2 l 2,30 
Gaffel Kölsch A, Frankenheim Alt A   0,2 l  2,30  
Paulaner Hefeweizen A   0,5 l  4,90 

Hefeweizen alkoholfrei A   0,33 l  3,60  

Afri Cola 2,3,8, ohne Zucker 2,3,6,8  0,2 l  2,60 
Bluna Orange 2,3, Bluna Zitrone  0,2 l  2,60 

Gerolsteiner Sprudel oder naturelle 0,25 l  2,90  
Granini Orangensaft, Apfelsaft  0,2 l  2,90 
Schweppes Tonic, Bitter lemon  0,2 l  2,90  

Pinot grigio del Veneto 7   0,2 l  7,00 
Riesling halbtrocken, Molitor, Mosel 7 0,2 l  8,00 
Chardonnay, Weingut Geil 7   0,2 l  8,00 

Merlot, Les Jamelles  7   0,2 l  7,60 
Chateau Anniche, Bordeaux  7  0,2 l  7,20 

Kaffe 8, Espresso 8     2,90 
Milchkaffee 8 G, Cappuccino 8 G   3,50 
Latte Macchiato 8 G     3,70 

Tee, verschiedene Sorten    3,40 

 

1 Geschmacksverstärker, 2 Farbstoffe, 3 Konservierungsmittel, 4 Nitritpökelsalz, 
5 Antioxidationsmittel, 6 Süßungsmittel, 7 geschwefelt, 8 coffeinhaltig 

 
 

A Gluten, B Schalentiere, C Eier, D Fisch, E Erdnüsse, F Soja, G Laktose, H Nüsse, 
I Sellerie, J Senf, K Sesam, 

 
 

Zum goldenen Einhorn, Markt 33, 52062 Aachen 

Tel.: 0241 – 3 26 93 


